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C U R R I C U L U M   V I T A E  
 
    
 
 
 
INFORMAZIONI  PERSONALI 
 
   Nome     Maria Grazia BERGIA 
   Indirizzo     Montesilvano, Via Settimo Torinese, 15 
   Telefono     085-4491844 
   Fax 
   E-mail     mariagrazia.bergia@regione.abruzzo.it 
   Nazionalità     italiana 
   Data di nascita      02 Dicembre 1961 
 
 
ESPERIENZE  LAVORATIVE 

 
dal 12/11/2015 Responsabile delll'ufficio "Controllo di 1° livello Formazione e Istruzione 

FSE" del Servizio "Gestione e Monitoraggio FSE" DPG011 del 
Dipartimento Sviluppo Economico, Politiche del Lavoro, Istruzione, 
Ricerca e Università 

 
dal  23/02/2015  ad  oggi Regione Abruzzo – Dipartimento Sviluppo Economico e Politiche Agricole 

(attualmente Dipartimento Sviluppo Economico, Politiche del Lavoro, 
Istruzione, Ricerca e Università) – Servizio Sviluppo delle Industrie - 
Funzionario Esperto Tecnico 

 
dal  01.01.2012 al 22/02/2015 Regione Abruzzo - Direzione Politiche Agricole e di Sviluppo Rurale, 

Forestale, Caccia e pesca - Funzionario Esperto Tecnico 
 
dal 01.01.1994 al 31.12.2011 nella VIII qualifica funzionale in ruolo nell’organico dell’Agenzia Regionale 

per i Servizi di Sviluppo Agricolo - Funzionario Agronomo 
 
dal 01.10.1988 al 31.12.1993  nella VII qualifica funzionale in ruolo nell’organico dell’Ente Regionale di  
 Sviluppo Agricolo d'Abruzzo sede di  Pescara  
 

 
 
ISTRUZIONE  E  FORMAZIONE 

 
        Sett. 1985 - Sett.1986  Corso  ERSA-FORMEZ  di  formazione  professionale  per  operatori  

dell'Assistenza Tecnica Specializzata con relativo diploma finale 
riconosciuto ai sensi del Reg. CEE 270/79; 

 
Abilitazione all'insegnamento di “Scienze Agrarie  e Tecniche  di Gestione 
Aziendale” - D.M. 23/03/90; 

 
Abilitazione all'insegnamento di “Zootecnica e Scienze della Produzione 
Animale” – D.M. 29/12/84; 
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               Novembre 1984        Abilitazione all'esercizio della professione di  Agronomo  conseguita 
presso  l'Università degli studi di Pisa; 

 
                Novembre 1984 Laurea in Scienze della Produzione Animale conseguita presso l'Università 
                degli Studi di Pisa con votazione 110/110 e lode; 

      
       1980       Diploma di maturità scientifica conseguito presso il Liceo Scientifico F.Masci  

    di Guardiagrele. 
 
 

ALTRI  CORSI  FREQUENTATI 
 
       2016-2017            Corso Formez PA "La nuova programmazione comunitaria 2014-2020"  
   
 2017            Corso Formez PA "Formazione in materia di appalti pubblici" 
 

        11-12 febbraio 2009  Corso 1° modulo ONAS (Organizzazione Nazionale Assaggiatori Salumi); 
 

      9-23 nov. 2007       Corso di formazione Progetto Operativo Regionale di Formazione del 
   Personale. Prog. Interregionale 1499/99 - Azioni di Supporto BRUXELLES; 

 
    4-8 giugno 2007  Corso di 40 ore per ispettore in sistemi di gestione in regime di  
                  Qualità ISO 9000:2000. Attestato di superamento Corso ISO  
                  9000:2000 Serie Auditor/LEAD Auditor  (Certificato Bureau Veritas  
               n. LA2/07/IT18612). 
 

       Gen-Febbraio 2007          Seminario di aggiornamento: “Tecnologie dei cereali ed analisi sensoriale dei  
            prodotti finiti”; 
 

       2006-2007          Corso di inglese dell’Athena di 81 ore; 
 

    30 marzo - 1 aprile 2005         Corso per Auditor Ambientali Interni - Attestato di superamento  
               (Corso qualificato da CEPAS n. 26); 

              
             17-19 marzo 2005   Corso per Addetti a Verifiche Ispettive Interne della Qualità. 
             Attestato di superamento (Corso qualificato da CEPAS n. 08); 

 
        Marzo 2005           Corso base per auditor responsabile gruppo di audit (UNI EN ISO 19011:  
               2003) - Attestato di superamento  (Corso qualificato da CEPAS); 
 
          11-12 Aprile 2002            Corso di formazione “Miglioramento pascoli”  -  Avezzano (AQ); 
 
      22-24-25 feb. 2000           Corso di Informatica sul G.I.S. (Sistema Informativo Geografico - programma  
             Mapinfo) – Avezzano (AQ); 
 
           Settembre 1998          Corso  su “Produzioni animali sostenibili: problematiche e tecniche conservative”  
           svoltosi presso il COTIR di Vasto (CH) - con diploma finale; 

 
   Giugno – Luglio 1998          Corso di Formazione Specialistica nel Settore Apistico tenuto a Teramo 
              dall’Istituto Zooprofilattico Sperimentale  - con diploma finale; 
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                      10-11-12          Seminario informativo CIFDA “ Contributo alla Conferenza Regionale 
           17-18 nov.1997           dell’Agricoltura” - Montesilvano (PE); 
 
 

         27-28 feb. 1997            Seminario informativo CIFDA: “Le linee di politica comunitaria per la tutela  
           ambientale” -  Francavilla al Mare (CH); 

 
   29-30-31 gen. 1997          Seminario informativo CIFDA: “La nuova politica   Agricola Comunitaria” . 

            Francavilla al Mare (CH); 
 

 Gennaio 1997           1° Corso per Analisti Sensoriali del Miele -  S.Giovanni Teatino (CH) – con 
                      diploma  finale; 

 
   Maggio 1996           1°Corso per Assaggiatori di Formaggio - Montesilvano (PE) - con diploma finale; 
 

   Nov - Dicembre 1993          “Corso per degustatori di Olio di Oliva Vergine" - Francavilla al Mare (CH)  - 
               con diploma  finale; 

 
  Mar 1987 – Mar 1988   Borsa di Studio E.R.S.A. (Corso di Perfezionamento) assegnata a seguito della 
   frequentazione del Corso di Formazione per operatori dell'Assistenza Tecnica 
    Specializzata in Agricoltura.  
 
 
 
   ESPERIENZE  PROFESSIONALI 
 

Attestazione di partecipazione alle operazioni del 5° Censimento Generale 
dell’Agricoltura anno 2000-2001 in qualità di coordinatore intercomunale. 
 
Partecipazione al progetto di miglioramento genetico di greggi abruzzesi 
mediante incroci di sostituzione con arieti di razza Appenninica; 
 
Frequenza del corso sulle tecniche di trasformazione del latte ovino presso 
l’Istituto Lattiero-Caseario “Bonassai” di Olmedo (SS); 

 
Partecipazione al progetto latte qualità ovi-caprino dell’ERSA; 
 
Partecipazione alla prova sperimentale di svezzamento precoce di vitelli in 
gabbie singole; 
 
Attività di sperimentazione e divulgazione nel settore foraggero; 
 
Partecipazione al progetto “Analisi dei costi di produzione delle aziende 
zootecniche 1996-1998”; 
 
Partecipazione al progetto P.O.M. “Analisi tecnico-economica del settore 
zootecnico: impatto ambientale e proposte di possibile riconversione”; 
 
Partecipazione al progetto P.O.M. sull’allevamento suinicolo a basso impatto 
ambientale; 
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Responsabile del progetto di caratterizzazione pascoli sull’Altopiano del 
Voltigno; 
 
Partecipazione al progetto interregionale “Analisi dei fattori di tipicità dei 
prodotti lattiero-caseari della regione Abruzzo”; 
 
Responsabile del progetto P.O.M. mis. 3-2 – Caratterizzazione produttiva dei 
pascoli in aree protette, Parco Nazionale della Maiella e del Morrone; 
 
Componente nelle commissioni di assaggio dei concorsi sui formaggi 
abruzzesi: “Fonte Macina” (Castel del Monte) e “Il Rosone D’Oro” (Lanciano); 
 
Organizzazione del convegno “La gestione della vacca da latte nel periodo 
estivo”, Fiera dell’Agricoltura, Lanciano 29.03.1996; 

 
 
 

Relazione al convegno “L’allevamento della Marchigiana - una risorsa per la 
zootecnia estensiva abruzzese” organizzato dalla Confederazione Italiana 
Agricoltori d’Abruzzo a Cermignano (TE), 11 dicembre 1998; 

Relazione al convegno sulla gestione delle aree protette.  Comune di  
Villavallelonga - Parco Nazionale d’Abruzzo, Lazio e Molise; 
 
Organizzazione del convegno “Le problematiche del miele” - Pescara, 
27.03.1999; 
 
Organizzazione della Rassegna dei bovini al pascolo e del convegno “Aree 
protette: il pascolo come risorsa ed opportunità di sviluppo produttivo”; 
 
Organizzazione del convegno ”La valorizzazione dei prodotti delle aree 
interne”;   
 
Organizzazione, nell’ambito della Rassegna Ovina di Campo Imperatore, dei 
“Laboratori del gusto” e del Concorso regionale “Fonte Macina” per produttori di 
formaggi ovi-caprini (dal 1998 al 2013);  
 
Organizzazione, nell’ambito della Rassegna “Buongusto” del Concorso 
regionale “I formaggi del Buon Gusto” e dei laboratori di degustazione (anni 
2006, 2007, 2008, 2009; 2010; 2011; 2012); 
 
Organizzazione della partecipazione dell’A.R.S.S.A. alla manifestazione 
internazionale “Cheese” negli anni 1999 e 2007 -  Bra (CN); 
 
Viaggio-studio in Gran Bretagna sulle tecniche di allevamento ecocompatibile 
di suini e sul benessere animale (welfare), anno 1998; 
 
Viaggio-studio in Iowa (U.S.A.) sugli attuali orientamenti della suinicoltura; 
 
Coordinamento tecnico della seconda parte del Progetto Interregionale 
“Definizione di un disciplinare di produzione per un formaggio pecorino ed 
allestimento di un sistema identificativo di certificazione delle produzioni” 
(inserito nella programmazione anno 2000); 
 



 

5 
 

Relazione al Convegno sulla presentazione dei risultati dei P.O.M. Mis. 3.2  -  
Avezzano (AQ) - 6 Novembre 2000; 
 
Collaborazione con il progetto ARSSA “Educazione alimentare” in qualità di 
esperto con attività di divulgazione della tecnica di trasformazione del latte e di 
analisi sensoriale presso diverse direzioni didattiche della Regione; 
 
Incarico dell’ARSSA come componente del gruppo di lavoro Programma 
Leader + GAL Maiella Verde per la filiera lattiero-casearia; 
 
Referente del gruppo di lavoro per la stesura dei disciplinari di produzione- 
collaborazione Progetto ARSSA/FIDAF  “Controllo di Qualità dei prodotti tipici e 
tradizionali” (Det. Dir. N. 167 del 17/05/07); 
 
 
Collaborazione al progetto ARSSA-GAL: “La buona carne della Marsica”; 
 
Componente della commissione per l’istruzione della pratica relativa alle D.O.P. 
dei pecorini abruzzesi e dei formaggi vaccini (giuncata, scamorza); 
 
Organizzazione del Concorso “La ruzzola d’oro” – Guardiagrele (CH); 

Collaborazione con Slow Food Abruzzo nelle rassegne “Grande Cucina 
Teramana” e “Magna Teramo”. 
 
Membro di giurie di valutazione a concorsi nazionali ed   internazionali di  
formaggi; in particolare: 
-  Concorso regionale “Il Rosone d’oro”; 
-  Concorso Nazionale “Suillus aureus” di Fano 1^ edizione;  
-  Concorso nazionale “Formaggi d’autore” St. Vincent anni 2001, 2002,  
    2003, 2006, 2010;  
-  Olimpiade dei formaggi di montagna (premio internazionale) anni 2002, 
   2004; 
-  Concorso regionale “I formaggi del Buon Gusto” anni 2006, 2007, 2008, 
   2009, 2010, 2011, 2012, 2013- Gessopalena (CH); 
 
Conduzione dei laboratori del gusto sui formaggi alla manifestazione “Degusta” 
edizione 2008; 
 
Presentazione dei formaggi tradizionale abruzzesi e conduzione dei laboratori 
del gusto alla manifestazione “B.I.T.”  Borsa Internazionale del Turismo di 
Milano anno 2009; 
 
Conduzione dei laboratori del gusto sui formaggi alla manifestazione “Le 
giornate della montagna” edizione 2007 - Caramanico Terme (PE); 
 
Conduzione dei laboratori del gusto sui formaggi alla edizione 2008 del “Salone 
del gusto” - Torino; 
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Conduzione dei laboratori del gusto sui formaggi abruzzesi presso Enoteca 
regionale Ortona (CH); 
 
Partecipazione al progetto “Corso per casari”  anno 2004; 
 
Partecipazione come esperto/docente al Corso per assaggiatori organizzato 
per la Confcommercio di Chieti presso l’Enoteca Regionale; 
 
 
Partecipazione come esperto/docente alla manifestazione “Palatus” -Vasto 
(CH); 
 
Produzione dei disciplinari di produzione per i prodotti del Parco Sirente Velino; 
 
Incarico come membro dell’ARSSA nel gruppo di lavoro ARSSA-Ente Parco 
Sirente Velino per la qualificazione delle produzioni tipiche; 
 
Referente per la gestione del gruppo di lavoro per la stesura dei disciplinari di 
produzione in regime di qualità ISO 9000-2000 (D.Dir. ATS N. 167 del 
17.05.2007); 
 
Componente del gruppo di lavoro per il progetto di studio e ricerca per il 
recupero dei castagneti della regione Abruzzo; 
 
Partecipazione all’attivazione e gestione del “Programma d’azione per le zone 
vulnerabili ai nitrati  di origine agricola della regione Abruzzo”; 
 
Responsabile del procedimento nel  Progetto SinB: Analisi banche dati, analisi 
agronomica e caratterizzazione morfologica dei terreni e valutazione quali-
quantitativa delle colture dedicate; 
 
Collaborazione nel progetto “Vola Gola” ed attuazione dei corsi sui formaggi 
anni 2007, 2008, 2009, 2010 e 2011; 
 
Componente di commissione di valutazione dell’esame finale del seminario di 
aggiornamento “Gestione degli albi dei vigneti D.O.C. e I.G.T. e principi di 
viticoltura sperimentale”; 
 
Perizie di accertamento dei danni causati alle colture dalla fauna selvatica in 
ottemperanza alla L.R. 10/2003 art. 3; 
 
Partecipazione al progetto “Caratterizzazione dei parametri qualitativi di alcuni 
formaggi pecorini abruzzesi prodotti con cagli diversi” in collaborazione con 
l’Università degli studi G. D’Annunzio; 
 

Partecipazione al progetto MiPAAF “QUALIFU” (DM 2087/7303 del 
28/01/2009) U.O. “SIAGRO” WP 5 “Atlante virtuale della qualità sensoriale dei 
Prodotti Agroalimentari Tradizionali Italiani” in collaborazione con l’I.N.R.A. 
 
Presso il S.I.P.A. di Pescara: 
-  Istruttoria pratiche 2080; 
-  Istruttorie P.S.R. 2007-2013; 
-  Autorizzazioni espianto olivi; 
-  Procedura Registrazione Debiti; 
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-  Accertamento finale Reg. CEE 491/2009; 
-  Istruttorie P.S.R. 2007-2013; 
-  Referente in materia di agriturismo. 
- Collaborazione con il Servizio Sviluppo dell’Industria in qualità di esperto 
agronomo nelle Commissioni di Valutazione nella valutazione dei progetti per i 
Contratti di Sviluppo Locali. 
 
Presso il Dipartimento Sviluppo Economico, Politiche del lavoro, Istruzione, 
Ricerca e Università:  
- attività di supporto alla rendicontazione ed al monitoraggio PAR-FSC 2007- 
2013. 
 
 

CAPACITA’  E  COMPETENZE  PERSONALI  
 
 
 

MADRELINGUA  
 

                               ALTRE LINGUE 

 Italiano 
 
Inglese: Capacità di lettura, scrittura ed espressione orale livello buono; 
Spagnolo: Capacità di lettura, scrittura ed espressione orale livello elementare. 

 
 

CAPACITÀ E COMPETENZE 
RELAZIONALI 

  

 Vivere e lavorare con altre persone in ambiente di lavoro e non, occupando 
posti in cui la comunicazione è importante e in situazioni in cui è essenziale 
lavorare in equipe, avendo fatto parte anche di commissioni di valutazione. 

 
CAPACITÀ E COMPETENZE 

ORGANIZZATIVE   
 Coordinamento e amministrazione di persone e progetti sul posto di lavoro.  

Coordinamento intercomunale per il Censimento Generale dell’Agricoltura. 
Organizzazione di convegni.  
Organizzazione di concorsi. 
Organizzazione laboratori del gusto. 

 
CAPACITÀ E COMPETENZE 

TECNICHE 
 Conoscenza di programmi applicativi in ambiente Windows: videoscrittura 

 (Word), foglio elettronico (Excel), PowerPoint, acquisite autonomamente e sul 
posto di lavoro. 
Perizie di accertamento dei danni causati alle colture dalla fauna selvatica. 

 
CAPACITÀ E COMPETENZE 

ARTISTICHE 
 

 Abilità nel disegno, modellazione e realizzazione di opere in ceramica, acquisite 
a seguito della frequentazione di un corso di ceramica. 

 
ALTRE CAPACITÀ E COMPETENZE  Assaggiatrice di formaggi 

Attività di sperimentazione e divulgazione nel settore agricolo 
Tecniche di trasformazione del latte 
Tecniche di allevamento 
Qualificazione produzioni tipiche 
Conduzione laboratori del gusto 
Analisi agronomica e valutazione quali-quantitativa delle colture 

 




