REGIONE ABRUZZO PROTOCOLLO UNICO RA Posta in arrivo Protocollo nr. 0283762/24 del 09/07/2024

PROTOCOLLAZIONE AUTOMATICA PEC IN ARRIVO

Data spedizione 09/07/2024 10:01:38
Data ricezione 09/07/2024 10:01:39

Inserimento nel  09/07/2024 10.07.41
documentale

Mittente consorzio-viniabruzzo@pec.it
Per conto di: consorzio-viniabruzzo@pec.it posta-certificata@pec.aruba.it

Destinatari dpd019@pec.regione.abruzzo.it
vicepresidenza@regione.abruzzo.it
". Alessandro Nicodemi' (alessandro.nicodemi@gmail.com)
dragani.nicola@gmail.com

Oggetto Gestione delle produzioni di cui all'art. 39, L. 238/2016 e s.m.i.. Richiesta applicazione misure di
intervento per la campagna vendemmiale 2024.

Corpo PEC --Questo € un Messaggio di Posta Certificata--

Il giorno 09/07/2024 alle ore 10:01:39 (+0200) il messaggio con Oggetto

"Gestione delle produzioni di cui all'art. 39, L. 238/2016 e s.m.i.. Richiesta applicazione misure di
intervento per la campagna vendemmiale 2024. " & stato inviato dal mittente "consorzio-
viniabruzzo@pec.it"

e indirizzato a:

alessandro.nicodemi@gmail.com

dragani.nicola@gmail.com

dpd019@pec.regione.abruzzo.it

vicepresidenza@regione.abruzzo.it

Il messaggio originale & incluso in allegato, per aprirlo cliccare sul file "postacert.eml" (nella webmail o in
alcuni client di posta I'allegato potrebbe avere come nome l'oggetto del messaggio originale).
L'allegato daticert.xml contiene informazioni di servizio sulla trasmissione

L'identificativo univoco di questo messaggio é:
opec210310.20240709100139.00030.628.1.56@pec.aruba.it

Corpo EMAIL Ad integrazione, cosi come richiesto da Vostra nota protocollo nr
0280460/24 del 05/04/2024 si invia verbale assemblea dei soci del
02/07/2024 a corredo della richiesta di applicazione dell’art. 39 anno 2024.

Distinti saluti.

Segreteria CTVAbruzzo
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REGIONE ABRUZZO PROTOCOLLO UNICO RA Posta in arrivo Protocollo nr. 0283762/24 del 09/07/2024

PROTOCOLLAZIONE AUTOMATICA PEC IN ARRIVO

T 0859059679

Da: consorzio-viniabruzzo@pec.it

Inviato: giovedi 4 luglio 2024 16:25

A:'dpd019@pec.regione.abruzzo.it'

Cc: 'vicepresidenza@regione.abruzzo.it' ;
'alessandro.nicodemi@gmail.com’ ;

'dragani.nicola@gmail.com’

Oggetto: Gestione delle produzioni di cui all’art. 39, L. 238/2016 e s.m.i..
Richiesta applicazione misure di intervento per la campagna vendemmiale
2024.

Si prega di prendere visione della nota nostro prot. Nr 128 del 04.07.2024

Segreteria CTVAbruzzo

T. 0859059679

Ad integrazione, cosi come richiesto da Vostra nota protocollo nr 0280460/24 del 05/04/2024 si invia
verbale assemblea dei soci del 02/07/2024 a corredo della richiesta di applicazione dell’art. 39 anno
2024.

Distinti saluti.
Segreteria CTVAbruzzo
T 0859059679

Da: consorzio-viniabruzzo@pec.it <consorzio-viniabruzzo@pec.it>

Inviato: giovedi 4 luglio 2024 16:25

A: 'dpd019@pec.regione.abruzzo.it' <dpd019@pec.regione.abruzzo.it>

Cc: 'vicepresidenza@regione.abruzzo.it' <vicepresidenza@regione.abruzzo.it>;
'alessandro.nicodemi@gmail.com’' <alessandro.nicodemi@gmail.com>; 'dragani.nicola@gmail.com'
<dragani.nicola@gmail.com>

Oggetto: Gestione delle produzioni di cui all’art. 39, L. 238/2016 e s.m.i.. Richiesta applicazione misure
di intervento per la campagna vendemmiale 2024.
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REGIONE ABRUZZO PROTOCOLLO UNICO RA Posta in arrivo Protocollo nr. 0283762/24 del 09/07/2024

PROTOCOLLAZIONE AUTOMATICA PEC IN ARRIVO

Si prega di prendere visione della nota nostro prot. Nr 128 del 04.07.2024
Segreteria CTVAbruzzo

T. 0859059679

Allegati:

1. Nome allegato: 128 Lettera invio richiesta Regione Abruzzo x Art. 39_2024.pdf
° (Impronta: 7E167B3C7C881B3C0D558FC6E2B31FD01C5A0040CEIISFEE70F609EBDFAA7973)

2. Nome allegato: All. A - Art.39 Vend.2024 - Proposta approvata dall'Assemblea del 02 luglio 2024.doc
° (Impronta: 3E0FC46D0E1934676A3E2F1EFE69A7EEDEIE04F730ADAD44A7693218FCOCEGCF)

3. Nome allegato: All. A - Art.39 Vend.2024 - Proposta approvata dall'Assemblea del 02 luglio 2024.pdf
° (Impronta: 72740C5A07AD3A056C07FD1C530A0F3BCF675F 1604CA0297A3039A79FEA0B11B)

4. Nome allegato: Verbale assemblea del 02.07.2024.pdf
° (Impronta: 9DAI3BE94519B0F48CD7C5D6620AC879CAAOF078BB43431E96D5E453AF7FBOE2)
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ASSEMBLEA ORDINARIA 02 luglio 2024 VERBALE n. 83

L’anno 2024 (Duemilaventiquattro) il giorno 02 (due) del mese di luglio alle ore 15,30 si € riunita,
in seconda convocazione, presso la sala convegni dell’Hotel Villa Maria in Francavilla al Mare,
I’Assemblea dei Soci del Consorzio Tutela Vini d’Abruzzo per deliberare e discutere sul seguente
ordine del giorno:

1. Osservatorio Vini d’Abruzzo: Art. 39 Legge 238/Gestione delle Produzioni campagna
vendemmiale 2024: valutazioni e determinazione.

2. Approvazione richiesta modifica temporanea dell'Art. 5 dei disciplinari di produzione
delle DOC Trebbiano d'Abruzzo, Cerasuolo d'Abruzzo e Abruzzo nonché della tipologia
Superiore per le relative sottozone, limitatamente all'anticipo dell'immissione al consumo
dei vini della vendemmia 2024: valutazioni e determinazioni.

3. Applicazione Modello Abruzzo: valutazioni e determinazioni.

4. Comunicazioni del Presidente.

Sono presenti in proprio e per delega i soci:

Cantina Roxan, Cantina Miglianico, Cantina Sociale Madonna dei Miracoli soc. coop, Citra Vini,
Cantina Tollo Soc. Coop Agr, Novaripa- Cantina Ripa Teatina, Az. Agr. Chiusa Grande, Cantina
Sociale di Ari, Cantina Sociale di Paglieta, Cantina Frentana, Contesa di Rocco Pasetti, Cantina
Sociale Rinascita Lancianese, Casal Thaulero, Cantina Sociale Sannitica, Cantine Talamonti,
Sincarpa Soc. Coop. Agr., Soc. Coop. Agr. Progresso agricolo, Tenuta | Fauri, Az. Agr. Rapino, Caviro,
Soc. Coop. Madonna Di Loreto, Soc. Agr. Rocco Perrucci di Carla e Annarita Perrucci, Soc. Agr.
Pasetti, Cantina Dora Sarchese srl, Marchesi dé Cordano, Jasci & Marchesani, Fattoria Nicodemi,
Az. Enzo Galasso, Az. Agr. D’Onofrio Francesco, Soc. Coop. Agr. San Nicola, La. Di. Snc “La
Quercia”, Az. Agr. Mazzarosa de Vincenzi, Cantina Cerretano, Fosso Corno, Az. Agr. Luciani
Giuseppe, Micace sris, Aziende Agr. Cirulli soc. agr. A.r.l.

Revisori Giuseppe De Palma e il Presidente del Collegio Laura Labbrozzi.

Alle ore 16.00, il Presidente del Consiglio di Amministrazione Dott. Alessandro Nicodemi,
constatato che I'assemblea & regolarmente costituita, chiama a fungere da Segretario, per la
stesura del presente verbale, la dipendente del Consorzio Monica D’Anniballe, che accetta. Il
Presidente ringrazia e chiede ai presenti di invertire ordine del giorno con la discussione del
secondo punto. L’Assemblea all’'unanimita delibera favorevolmente.

Il Presidente riferisce che a seguito della scarsa vendemmia 2023, dovuta égli ormai noti attacchi
di peronospora che hanno determinato una significativa riduzione delle produzioni sia di vini rossi
che di vini bianchi, il Consiglio di Amministrazione del Consorzio ha ritenuto opportuno presentare
all’Assemblea la proposta di modifica temporanea dei disciplinari di produzione, di cui all’Art. 14
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del DM 6 dicembre 2021, relativi alle DOC: Trebbiano d’Abruzzo, Cerasuolo d’Abruzzo e Abruzzo,
limitatamente per la vendemmia 2024. Le modifiche riguardano I'Art. 5 dei relativi disciplinari,
articoli che regolano le date di immissioni al consumo e I'invecchiamento/Affinamento delle
relative sottozone. Tale richiesta & supportata sia dalla relazione tecnico-economica predisposta
dal Consorzio sia anche dalle relazioni redatte dagli Uffici regionali (Centro Agrometeorologico
Regionale — DPD023) per il periodo aprile-giugno 2023 e aprile-giugno 2024 dalle quali si evince che
le aree vitate della regione Abruzzo sono state interessate nella primavera del 2023 dai gia citati
attacchi di peronospora e in quella del 2024 da un andamento meteorologico caratterizzato da
giornate molto calde, con valori termici medi superiori ai dati storici, che hanno determinato un
anticipato delle fasi fenologiche della vite di oltre 15 giorni.

il Consiglio di amministrazione, come deliberato a maggioranza dei presenti, propone
all’Assemblea un anticipo di 1 (uno) mese. Sul tema si apre un breve dibattito dal quale si
evince che la volonta unanime dell’ Assemblea & quella approvare la richiesta di anticipare di 1
(uno) mese la data di immissione al consumo dei vini summenzionati. Pertanto si avanzano le
seguenti richieste di modifica temporanea:

TREBBIANO D’ABRUZZO DOC e relative Sottozone Terre di Chieti, Terre Aquilane/Terre de
L’Aquila, Colline Pescaresi e Colline Teramane, riconosciute con D.M. 19/01/2023, pubblicato
sulla G.U.R.I. n. 30 del 06/02/2023, Art. 5 dei rispettivi disciplinari di produzione, limitatamente
alle date di immissione al consumo dei vini ottenuti nella vendemmia 2024 e
I'invecchiamento/Affinamento delle relative sottozone.

TREBBIANO D’ABRUZZO DOC
TESTO VIGENTE (DM 19 GENNAIO 2023) PROPOSTA DI MODIFICA TEMPORANEA VENDEMMIA 2024
Articolo 5 Articolo 5
- Immissione al consumo. - Immissione al consumo.
11 vino a DOC "Trebbiano d'Abruzzo” non pub esserc immesso al consumo prima del | II vino a DOC "Trebbiano d'Abruzzo", limi alla d ia 2024, non
successivo all'annata di produzione delle uve. pud esserc immesso al consumo prima del 1° dicembre dell’anno di produzione
defle uve, a condizione che il vino abbia raggiunto le caratteristiche chimico-fisiche
ed organolettiche minime previste all’articolo 6 del disciplinare di produzione.

TREBBIANO D’ABRUZZO DOC -SOTTOZONA TERRE DI CHIETI

TESTO VIGENTE (DM 19 gennaio 2023) PROPOSTA DI MODIFICA TEMPORANEA VENDEMMIA 2024
Articolo 5 Articolo $
-1 hi il - Invecchiamento/Affinamento.

0 vino a DOC “Trebbieno d' Abruzzo” sottozona “Terre di Chieti” seguito dall2 | {| vino a DOC “Trebbiano d' Abruzzo” sottozona “Terre di Chieti” seguito dalla menzione
menzione superiore deve essere sottoposto a un periodo di affinamento obbligatorio | gyperiore, limitatamente alla vendemmia 2024, deve essere sottoposto a un periodo di

non inferiore a 14111+ mesi. affinamento obbligatorio non inferiore a quattro mesi.
1l vino 2 DOC “Trebbiano d'Ab * sottogona “Terre di Chieti” ito dalls 1] vino a DOC “Trebbiano dAbruzza. sott.ozona “Terre di Chieti se_gulto dalla menzione
. . =, : 58 . superiore, alla 2024, non pud essere immesso al consumo
menzione superiore, non pud essere immesso al consumo prima del apirile : 5 . i . .
ivo all'annata di produzione delle uve. prirma de! 1° marzo, successivo all'annata di produzione delle uve, a condizione chelil vino
P . abbia raggiunto le caratteristiche chimico-fisiche ed lettiche minime p

all’articolo 6 del disciplinare di produzione.
It vino a DOC “Trebbiano d'Abruzzo” sottozona “Terre di Chietl” seguito dalla menzione

menzione “riserva” deve essere sottoposto ad un periodo di invecchiamento non “riserva” deve essere sottoposto ad un periodo di invecchiamento non inferiore a dodici
inferiore a dodici mesi. mesi. Il periodo di invecchiamento decarre dal 1° novembre dell'annata di produzione

11 periodo di invecchiamento decorre dal 1° novembre dell'annata di produzione delle | Delle uve.
uve.

1l vino a DOC “Trebbiane d'Abruzzo” sottozona “Terre di Chicti” seguito dalla

TREBBIANO D’ABRUZZO DOC -SOTTOZONA TERRE AQUILANE O TERRE DE L'AQUILA
TESTO VIGENTE (DM 19 gennaio 2023) PROPOSTA D! MODIFICA TEMPORANEA VENDEMMIA 2024
Articola 5 Articolo 5
- Invecchiamento/Affinamento. - Invecchiamento/Affinamento.
Il vino a DOC “Trebbiano d' Abruzzo” sottozona “Terre di Chieti” seguito dalla | |yino a DOC “Trebbiano d' Abruzzo” sottozona “Terre di Chieti” seguito dalla menzione
menzione superiore deve essere sottoposto a un periodo di affinamento obbligatorio | superiore, I alla ! 2024, deve essere sottoposto a un periodo di
non inferiore a cingut mesi.

Pag.2a10



Il vino a2 DOC *“Trebbiano d'Abruzzo” sottozona *Terre di Chietl” seguito dalla
menzione superiore, non pud essere immesso al consumo prima del 1" aprite,
sL ivo all'annata di prod delle uve.

Il vino a DOC *Trebbiano d'Abruzzo” sottozona “Terre di Chieti” seguito dalla
menzione “riserva” deve essere sottoposto ad un periodo di invecchiamento non
inferiore a dodici mesi.

1l periodo di invecchiamento decorre dal 1° novembre dell'annata di produzione delle
uve.

affinamento obbligatorio non inferiore a quattro mesi.

Il vino 2 DOC “Trebbiano d'Abruzzo” sottozona “Terre di Chieti” seguito dalla menzione
superiore, | alla d la 2024, non pud essere immesso al consumo
prima del 1° marzo, successivo all'annata di prod delle uve, a | che il
vino abbla raggiunto le istiche fisiche ed arganol h fn
previste all’articalo 6 del disciplinare di produzione.

1l vino a DOC “Trebbiano d'Abruzze” sottozona “Terre di Chieti" seguito dalla menzione
“riserva” deve essere sottoposto ad un periodo di invecchiamento non inferiore a dodici
mesk.

Il periodo di invecchiamento decorre dal 1° novembre dell'annata di produzione

delle uve.

TREBBIANO D’ABRUZZO DOC -SOTTOZONA COLLINE PESCARESI

TESTO VIGENTE {DM 19 gennaio 2023)

PROPOSTA DI MODIFICA TEMPORANEA VENDEMMIA 2024

Articalo 5

- Invecchiamento/Affinamento.

Il vino a DOC “Trebbiano d' Abruzzo” sottozona “Terre di Chieti” seguito dalla
menzione superiore deve essere sottoposto a un periodo di affinamento obbligatorio
non inferiore a cniyue mesi.

Il vino a DOC “Trebbiano d'Abruzzo” sottozona “Terre di Chiet!” seguito dalla
menzione superiore, non pud essere immesso al consumo prima del 1" aprie,
all'annata di prod delle uve.

Il vino a DOC “Trebbiano d'Abruzzo” sottozona “Terre di Chleti” seguito dalla
menzione “riserva” deve essere sottoposto ad un periodo di invecchiamento non
inferiore a dodici mesi.

I perioda di invecchiamento decorre dal 1° novembre dell'annata di produzione delle
uve.

Articolo 5

- Invecchiamentc/Affinamento.

11 vino a DOC “Trebbiano d' Abruzzo” sottozona “Terre di Chieti” seguito dalla menzione
superiore, alla | 2024, deve essere sottoposto a un periodo di
affinamento obbligatorio non inferiore a quattro mesi.

1l vino a DOC “Trebbiano d'Abruzzo” sottozona “Terre di Chieti” seguito dalla menzione
superiore, alla d ia 2024, non pud essere immesso al consumo
prima del 1° marzo, successivo all'annata di produzione delle uve, a condizione che il
vino abbia raggiunto le caratteristiche chimico-fisiche ed organolettiche minime
previste alParticolo 6 del disciplinare dl produzione.

1l vino a DOC *Trebbiano d'Abruzzo” sottozona “Terre di Chieti” seguito dalla menzione
“riserva” deve essere sottoposto ad un periodo di invecchiamento non inferiore 2 dodici
mesi.

Il periodo di invecchiamento decorre dal 1° novembre dell'annata di produzione

delle uve.

TREBBIANO D’ABRUZZO DOC -SOTTOZONA COLLINE TERAMANE

TESTO VIGENTE (DM 19 gennaio 2023)

PROPOSTA DI MODIFICA TEMPORANEA VENDEMMIA 2024

Articolo 5

- Invecchiamento/Affinamento.

Il vino a DOC “Trebbiano d' Abruzzo” sottozona “Terre di Chieti” seguito dalla
menzione superiore deve essere sottoposto a un periodo di affinamento obbligatorio
non inferiore a cingle mesi.

Il vino a DOC “Trebbiano d'Abruzzo” sottozona “Terre di Chieti” seguito dalla
menzione superiore, non pud essere immesso al consumo prima del !
successivo all'annata di produzione delle uve.

aprile,

Il vino a DOC “Trebbiano d'Abruzzo” sottozona “Terre di Chieti” seguito dalla
menzione “riserva” deve essere sottoposto ad un periodo di invecchiamento non
inferiore a dodici mesi.

| periodo di invecchiamento decorre dal 1° novembre dell'annata di produzione delle
uve.

Articolo 5

- Invecchiamento/Affinamento.

1l vino a DOC “Trebbiano d' Abruzzo” sottozona “Terre di Chieti” seguito dalla menzione
superiore, | alla d la 2024, deve essere sottoposto a un periodo di
affinamento obbligatorio non inferiore a quattro mesi.

Il vine a DOC “Trebbiano d'Abruzzo” sottozona “Terre di Chieti” seguito dalla menzione
superiore, alla 2024, non pud essere immesso al consuma
prima del 1° marzo, successivo all'annata di produzione delle uve, a condizione che il
vino abbla raggiunto le caratteristiche chimico-fisiche ed organolettiche minime
previste all’articolo 6 del disciplinare di produzione.

1l vino a DOC “Trebbiano d'Abruzzo” sottozona “Terre di Chieti” seguito dalla menzione
“riserva” deve essere sottoposto ad un periodo di invecchiamento non Inferiore a dodici
mesi.

I periodo di invecchlamento decorre dal 1° novembre dell'annata di produzione
delle uve.

CERASUOLO D’ABRUZZO DOC e relative sottozone Terre di Chieti, Terre Aquilane/Terre de
L’Aquila, Colline Pescaresi e Colline Teramane, riconosciute con D.M. 19/01/2023, pubblicato
sulla G.U.R.I. n. 30 del 06/02/2023, Art. 5 dei rispettivi disciplinari di produzione, limitatamente

alla data di immissione al consumo dei vini ottenuti nella vendemmia 2024 e
I'invecchiamento/Affinamento delle relative sottozone:
CERASUOLO D’ABRUZZO DOC

TESTO VIGENTE (DM 19 gennaio 2023) PROPOSTA DI MODIFICA TEMPORANEA VENDEMMIA 2024

Articolo 5 Articolo 5

- immissione al consumo. - Immissione al consumo.

Per il vino a Di di Origine C I “C lo d'Abruzzo” Per il vino a Denominazione di Origine Controllata “Cerasuclo d'Abruzzo”
I'immissione al consumo & consentita a partire dal * cmbre deffanno di limitatamente alla d 2024, I'in al & ita a

partire dal 1° novembre dell’anno di produzione delle uve, a condizione che il
vino abbia raggiunto le caratteristiche chimico-fisiche ed organolettiche minime
previste all"articolo 6 del disciplinare di produzione.

produzione delle uve
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CERASUOLO D'ABRUZZO DOC -SOTTOZONA TERRE DI CHIETI

TESTO VIGENTE (DM 19 gennaio 2023)

PROPOSTA DI MODIFICA TEMPORANEA VENDEMMIA 2024

Articolo 5

o1 hi. IAffi

1l vino 2 DOC Cerasuolo d'Abruzzo sottozona “Terre di Chieti” seguito dalla menzione
superiore deve essere sottoposto a un periodo di affinamento obbligatorio non
inferiore a cinque mesi.

Il vino a DOC “Cerasuolo d'Abruzzo” sottozona “Terre di Chieti” seguito dalla
menzione superiore, non pud essere immesso al consumo prima del 1
all'annata di prod delle uve.

aprile,

Il periodo di invecchiamento/affinamento decorre dal 1° novembre dell'annata di
produzione delle uve.

Articolo 5
- Invecchiamento/Affinamento.

Il vino a DOC Cerasuolo d'Abruzzo sottozona “Terre di Chieti” seguito dalla menzione
superiore, limitatamente alla vendemmia 2024, deve essere sottoposto a un periedo di
affinamento obbligatorio non inferiore a quattro mesi.

1l vino a DOC “Cerasuolo d'Abruzzo” sottozona “Terre di Chieti” seguito dalla menzione
superiore limitatamente alla vendemmia 2024, non pud essere immesso al consumo
prima del 1° marzo, successivo all'annata di produzione delle uve, a condizione che il
vino abbia raggiunto le caratteristiche chimico-fisiche ed organolettiche minime previste
all'articolo 6 del disciplinare di produzione.

Il periodo di invecchiamento/affinamento decorre dal 1° novembre dell'annata di

produzione delle uve.

CERASUOLO D’ABRUZZO DOC -SOTTOZONA TERRE AQUILANE O TERRE DE L'AQUILA

TESTO VIGENTE (DM 19 gennaio 2023}

PROPOSTA DI MODIFICA TEMPORANEA VENDEMMIA 2024

Articolo 5

- Invecchiamento/Affinamento.

11 vino a DOC Cerasuclo d'Abruzzo sottozona “Terre di Chieti” seguito dalla menzione
superiore deve essere sottoposto a un periodo di affinamento obbligatorio non
inferiore a cinque mesi.

|l vino a DOC “Cerasuclo d'Abruzzo” sottozona “Terre di Chieti” seguito dalla
menzione superiore, non pud essere immesso al consumo prima del ©° un
successivo all'annata di produzione delle uve.

|l pericdo di invecchiamento/affinamento decorre dal 1° novembre dell'annata di
produzione delle uve, .

Articolo 5
- Invecchiamento/Affinamento.

1l vino a DOC Cerasuolo d'Abruzzo sottozona “Terre di Chieti” seguito dalla menzione
superiore, limitatamente alla vendemmia 2024, deve essere sottoposto a un pericdo di
affinamento obbligatorio non inferiore a quattro mesi.

1l vino a DOC “Cerasuolo d'Abruzzo” sottozona “Terre di Chieti” seguito dalla menzione
superiore limitatamente alla vendemmia 2024, non pud essere immesso al consumo
prima del 1° marzo, successivo all'annata di produzione delle uve, a condizione che il
vino abbia raggiunto le caratteristiche chimico-fisiche ed organolettiche minime previste
all'articolo 6 del disciplinare di produzione.

|l periodo di invecchiamento/affinamento decorre dal 1° novembre dell'annata di

produzione delle uve.

CERASUOLO D’ABRUZZO DOC -SOTTOZONA COLLINE PESCARES|

TESTO VIGENTE (DM 19 gennaio 2023)

PROPOSTA DI MODIFICA TEMPORANEA VENDEMMIA 2024

Articolo 5

-1Ir hi JAffir

|l vino a DOC Cerasuolo d'Abruzzo sottozona “Terre di Chieti” seguito dalla menzione
superiore deve essere sottoposto a un periodo di affinamento obbligatorio non
inferiore & <l

Il vino a DOC “Cerasuolo d'Abruzzo” sottozona “Terre di Chieti” seguito dalia
menzicne superiore, non pud essere immesso al consumo prima def |
st ivo all'annata di produzione delle uve.

sprile,

Il periodo di invecchiamento/affinamento decorre dal 1° novembre dell'annata di
produzione delle uve.

Articolo 5
- Invecchiamento/Affinamento.

1l vino a DOC Cerasuolo d'Abruzzo sottozona “Terre di Chieti” seguito dalla menzione
superiore, li nente alla d ja 2024, deve essere sottoposto a un periodo di
affinamento obbligatorio non inferiore a quattra mesi.

11 vino a DOC *Cerasuolo d'Abruzzo” sottozona “Terre di Chieti” seguito dalla menzione
superiore limitatamente alla vendemmia 2024, non pud essere immesso al consumo
prima del 1° marzo, successivo all'annata di produzione delle uve, a candizione che il
vino abbia raggiunto le caratteristiche chimico-fisiche ed organolettiche minime previste
allarticolo 6 del disciplinare di produzione.

1l periodo di Invecchiamento/affinamento decorre dal 1° novembre dell'annata di
produzione delle uve.

CERASUOLO D’ABRUZZO DOC -SOTTOZONA COLLINE TERAMANE

TESTO VIGENTE (DM 19 gennaio 2023)

PROPOSTA DI MODIFICA TEMPORANEA VENDEMMIA 2024

Articolo §
- Invecchiamento/Affinamento.

) vino a DOC Cerasuolo d'Abruzzo sottozona “Terre di Chieti” seguito dalla menzione
superiore deve essere sottoposto a un periodo di affinamento obbligatorio non
inferiore & tinaus mes

Il vino a DOC “Cerasuolo d'Abruzzo” sottozona “Terre di Chieti” seguito dalla
menzione superiore, non pud essere immesso al consumo prima def |
s ivo all'annata di p e delle uve.

Il periodo di invecchiamento/affinamento decorre dal 1° novembre deli'annata di
produzione delle uve.

Articolo 5

-1 hi /A

Il vine a DOC Cerasuolo d'Abruzzo sottozona “Terre di Chieti” seguito dalla menzione
superiore, limif alla | ia 2024, deve essere sottoposto a un periodo di
affinamento obbligatorio non inferiore a quattro mesi.

)l vino a DOC “Cerasuolo d'Abruzzo” sottozona “Terre di Chieti” seguito dalla menzione
superiore i alla d ja 2024, non pud essere immesso al consumo
prima del 1° marzo, successivo all'annata di produzione delle uve, a condizione che il
vino abbia raggiunto le caratteristiche chimico-fisiche ed lettiche minime p
all'articolo 6 del disciplinare di produzione.

Il periodo di invecchiamento/affinamento decorre dal 1° novembre dell'annata di
produzione delle uve.
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ABRUZZO DOC e relative sottozone Terre di Chieti, Terre Aquilane/Terre de L’Aquila, Colline
Pescaresi e Colline Teramane, riconosciute con D.M. 19/01/2023, pubblicato sulla G.U.R.l. n. 30
del 06/02/2023, Art. 5 dei rispettivi disciplinari di produiione, limitatamente alle date di
immissione al consumo di alcune tipologie di vino ottenuti nella vendemmia 2024 e
I'invecchiamento/Affinamento delle relative sottozone:

ABRUZ20 DOC

TESTO VIGENTE (DM 19 GENNAIO 2023)

PROPOSTA D) MODIFICA TEMPORANEA VENDEMMIA 2024

Articolo 5

Norme per la vinificazione
Omissis

Affinamento.

1 vini spumanti bianco e rosé do classico a d inazi di arigine controllata
“Abruzz0” devono essere affinati per almeno diciatta mesi in bottiglia, di cui almeno
quindici di permanenza sui lieviti di fermentazione. Tale periodo decorre a partire
dalla data del tiraggio {Imbottigliamento).

Per utilizzare il millesimo il perlodo di affinamento in bottiglia deve essere di almeno
ventiquattro mesi, di cui almene diciotto di permanenza sui lieviti df fermentazione.
Tale periodo decorre a partire dalla data del tiraggio (imbottigliamento).

Per i vini a denominazione di origine controllata “Abruzzo” ie date di immissione al
consumo sono le seguenti:

Vino bianco: dal 1* @ cembire dell’anno di raccolta delle uve;

all'anno di Ita delle uve;

Vino rosso: dal 1° di
Vino rosato: dal | dicembire dell’anno di raccolta delle uve;

Vini con indicazione di uno o due vitigni dell’anno di raccolta delle uve;

Vino spumante bianco € rosato con metodo italiano o charmat anche con
specificazione di vitigno: dal dell’anno di raccolta delle uve;

Vino Passito bianco e Passito rosso: dal 1° marzo all’anno di 1

delle uve.

Articolo 5

Norme per la vinificazione
Omissis

Affinamento.

Ao el d
a aer

| vini spumanti bianco e rosé di origine controllata
“Abruzzo” devono essere affinati per almeno diciotto mesi in bottiglia, di cui almeno
quindici di permanenza sui lievitl di fermentazione, Tale periodo decorre a partire dalla
data del tiraggio (imbottigliamento).

Per utilizzare il millesimo il periodo di affinamento in bottiglia deve essere di almeno
ventiquattro mesi, di cui almeno diciotto di permanenza sui lieviti di fermentazione. Tale
periodo decorre a partire dalla data del tiraggio (imbottigliamento)}.

Per i vini a2 denominazione di origine controfiata “Abruzzo”, limitatamente alla
vendemmla 2024, le date di immissione al consumo sono le seguenti:

Vino bianco: dal 1° bre dellanno di lta delle uve, a condizione che il vino
abbia raggiunto le caratteristiche chimico-fisiche ed organol h ime p
allarticolo 6 del disciplinare di produzione;

all'anno di Ita delle uve;

Vino rosso: dal 1° di g¢

fta delle uve 3 condizione che il vino
lettiche p

Vino rosato: dal 1° dell’anno di
abbia ragglunto le caratteristiche chimico-fisiche ed
all’articolo 6 del disciplinare di produzione.

Vini con indicazione di uno o due vitigni: dal 1° novembre dell’anno di raccolta delle
uve, a condizione che il vino abbia raggiunto le caratteristiche chimico-fisiche ed
l t ini all’articolo 6 del disciplinare di produzione.

B P

Vino spumante bianco e rosato con metodo italiano o charmat anche con specificazione
di vitigno: dal 1° bre dell’anno di ita delle uve, a condizione che il vino
abbia raggiunto le caratteristiche chimico-fisiche ed organolettiche minime previste
all’articolo 6 del disciplinare di produzione.

Vino Passito bianco e Passito rosso: dal 1° marzo successivo all’anno di raccolta
delle uve.

ABRUZZO DOC -SOTTOZONA TERRE DI CHIET!

TESTO VIGENTE {DM 19 gennaio 2023)

PROPOSTA DI MODIFICA TEMPORANEA VENDEMMIA 2024

Articolo 5
Norme per la vinificazione e Fimbottigliamento
-Zona di vinificazione e imbottigliamento

1. Le operazioni di vinificazione delle uve destinate alla produzione dei vini a
Denor di Origine C llata “Abruzzo” sottozona “Terre di Chieti” di cui all’art.
1 e di Invecchiamento, affinamento e imbottigliamento del vini devone aver luogo nel
territoric amministrativo della Regione Abruzzo.

2. Il vino a Denominazione di Origine C llata “Abruzzo” “Terre di Chieti”
bianco riserva deve essere sottoposto ad un periode di invecchiamento di quindici mesi a
partire dal 1° novembre dell’anno della vendemmia.

11 vino a Denominazione di Origine Controllata “Abru2zo” sottozona “Terre di Chieti” rosso
riserva deve essere sottoposto ad un periodo di ir hi; di venti tro mesi, di
cui almeno sei mesi in botti di legno, a partire dal 1° novembre dell'anno della

vendemmia.

Per i vini a Denominazione di Origine Controllata “Abruzzo” sottozona “Terre di Chieti” di
cui all'articolo 1 le date di immissione al sono le

Tipologia con indicazione di vitigno con qualifica superiore: dal dell’annc

successivo a quello di produzione delle uve;

Articolo 5
Norme per la vinificazione e V'imbottigliamento
-Zona di vinificaziene e imbottigliamento

1. Le operazionl di vinificazione delle uve destinate alla produzione dei vini a
Denominazione di Origine Controllata “Abruzzo” sottozona “Terre di Chieti” di cui
altart. 1 e di i h affir del vini devono aver
luogo nel territorio amministrativo de!la Regione Abruzzo.

e imbottigli

2. 1 vino a Denominazione di Origine Controllata “Abruzzo” sottozona “Terre di Chieti”
bianco riserva deve essere sottoposto ad un periodo di invecchiamento di quindici
mesi a partire dal 1° novembre dell’anno della vendemmia.

Il vino a Denominazione di Origine Controllata “Abruzzo” sottozona “Terre di Chieti”
rosso riserva deve essere sottoposto ad un periodo di invecchiamento di ventiquattro
mes, di cui almeno sei mesi in botti di legno, a partire dal 1° novembre dell’anno della

vendemmia.
Per i vini a Denominazione di Origine C: llata “Abruzze” “Terre di Chieti”
di cui all’articolo 1, | alla d 2024, le date di immissione al

consumo sono le seguenti:

Tipologia con indicazione di vitigno con qualifica superiore: dal 1° gennalo dell'anno

a quello di produzione delle uve, a d che il vino abbia raggiunto le
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caratteristiche chimico-fisiche ed organolettiche minime previste all’articalo 6 del
disciplinare di produzione;
Tipologia bianco riserva: dal 1° febbraio del secondo anno successivo a guello di
produzione delle uve; Tipologia bianco riserva: dal 1° febbraio del do anno st ivo a quello di
produzione delle uve;
Tipologia rosso riserva: dal 1° bre del do anno ivo a quello di
produzione delle uve; Tipologia rosso riserva: dal 1° novembre del secondo anno successivo a quello di
produzione delle uve;
Tipologia rosato superiore: dal 1" fetiiraio dell'anno successivo a quello di produzione
delle uve. Tipologia rosato superiore: dal 1* jo dell'anno st ivo a quello di
produzione delle uve, a condizlone che il vino abbia ragglunto le caratteristiche
h fisiche ed lettich ime p all’articalo 6 del disciplinare
di produzione.
ABRUZZO DOC -TERRE AQUILANE — o TERRE DE L'AQUILA
TESTO VIGENTE (DM 19 gennaio 2023) PROPOSTA DI MODIFICA TEMPORANEA VENDEMMIA 2024
Articolo 5 Articolo 5
Norme per la vinificazione e Vimbottigliamento Norme per la vinificazione e Vimbottigliamento
-Zona di vinificazione e imbottigliamento -Zona di vinificazione e imbottigliamento

1. Le operazioni di vinificazione delle uve destinate alla produzione dei vini a 1. le operazioni di vinificazione defle uve destinate alla produzione dei vini a

Dencminazione di Origine Controllata “Abruzzo” sottozona *Terre Aquilane” o “Terre de Denominazi di Origine C: {lata “Abruzzo” sottozona “Terre Aquilane” o “Terre
L’Aquila” di cui all'art. 1 e di invecchiamento, affi e imbottigli dei vini de L’Aquila® di cui all'art. 1 e di i hi affi to e imbottigli dei
devono aver luogo nel territorio amministrativo della Regione Abruzzo. vini devono aver luogo nel territorioc amministrativo della Reglone Abruzzo.

2. Il vino a Denominazione di Origine Controllata “Abruzzo” sottozona “Terre Aquilane” o 2. |l vino a Denor di Origine Controliata “Abruzzo” sottozona “Terre Aquilane”
*Terre de L’Aquila” bianco riserva deve essere sottoposto ad un periedo di invecchiamento o "Terre de L’Aquila” bianco riserva deve essere sottoposto ad un periodo di
di quindici mesi a partire dal 1° novembre dell’anno della vendemmia. invecchiamento di quindici mesi a partire dal 1° novembre dell’anno dells vendemmia.
|l vine a Denominazione di Origine Controllata “Abruzzo” sottozona “Terre Aquilane” o Il vino a Denominazione di Origine Controllata “Abruzzo” sottozona “Terre Aquilane” o

“Terre de L’Aquila® rosso riserva deve essere sottopasto ad un periodo di invecchiamento | “Terre de L'Aquila” rosso riserva deve essere sottoposto ad un periodo di

di ventiquattro mesi, di cul almeno sei mesi in botti di legno, a partire dal 1° b ito di iquattro mesi, di cui almeno sei mesi in botti di legno, a partire
dell’anno della vendemmia. dal 1* novembre dell’anno della vendemmia.

Per i vini a Denominazi di Origine Controllata “Abruzzo” sottozona “Terre Aquilane”
Per i vini a Denominazi i Origine Cont “ " “Te Aquilane”
Perivinia nazione di Origine Controllata “Abruzzo” sottozona “Terre Aguilane” o o "Terre de L'Aquils” di cui alFarticalo 1, alla " 2024, le date
*Terre de L'Aquila” di cul all'articolo 1 le date di immissione al consumo sono le i di issione al sono le i

Tipologia con indicazione di vitigno con qualifica superlore: dal 1° gennaio delf'annc
Tipologia con indicazione di vitigno con qualifica superiore: dal 1" febtiralo dellanno | guecessivo a quello di produzione delle uve, a condizione che il vino abbia raggiunto le
caratteristiche chimico-fisiche ed organolettiche previste all’articolo 6 del
disciplinare di produzione;

successivo a quello di produzione delle uve;

Tipologia bianco riserva: dal 1° febbraio del secondo anno successivo a quetlo di Tipologla bianco riserva: dal 1° febbraio del dolanng ivo a quello di
produzione delle uve;
produzione delle uve;
Tipologla rosso riserva: dal 1 del anno ivo a quello di Tipologia rosso riserva: dal 1° novembre del secondo anno successivo a quello di
praduzione delle uve; .
produzione delle uve;
‘dl'i:lcl::t:vgl: rosato superiore: dal 1* fshbraie dell’anno successivo a quello di produzione Tipologia rosata superiore: dal 1* g io dell'anno st ivo a quello di
’ produzione delle uve, a condiziane che Il vino abbia raggiunto le caratteristiche
himico-fisiche ed lettiche minime previste all’articolo 6 del disciplinare
di produzione;
ABRUZZO DOC -SOTTOZONA COLLINE PESCARESI
TESTO VIGENTE (DM 19 gennaio 2023) PROPQSTA DI MODIFICA TEMPORANEA VENDEMMIA 2024
Articolo 5 Articolo 5
Norme per la vinificazione e Vimbottigliamento Norme per la vinificazione e Vimbottigliamento
-Zona di vinificazione e imbottigliomento -Zona di vinificazione e imbottigliomento

1. Le operazioni di vinificazione delle uve destinate alla produzione dei vini a Denominazione di 1. le operazioni di vinificazione delle uve destinate alla produzione dei vini a

Origine Controllata “Abruzzo” sottozona “Colline Pescaresi” di cui all'art. 1 e dii hi Denor di Origine Controllata “Abruzzo” “Colline P i” di cul
affinamento e imbottigliamento dei vini devono aver luogo nel territorio amministrativo della | alf'art. 1 e di invecchi affil e imbottigli dei vini devono aver
Regione Abruzzo. luogo nel territorio amministrativo della Regione Abruzzo.

2. Il vino a Denominazione di Origine Controllata “Abruzzo” sottozona “Colline Pescaresi” bianco | 2. Il vino a Denominazione di Origine Controllata “Abruzzo” sottozona “Colline
riserva deve essere sottoposto ad un periodo di invecchiamento di quindici mesi a partire dal 1° | Pescaresi” bianco riserva deve essere sottoposto ad un periodo di invecchiamento di

novembre dell’anno della vendemmia. quindici mesi a partire dal 1° novembre deli’anno della vendemmia.

li vino a D inazi di Origine Ci flata “Abruzzo” sottozona “Colline Pescaresl” rosso | 1l vino @ Denominazione di Origine Controllata “Abruzzo” sottozona “Colline Pescaresi”

riserva deve essere sottoposto ad un periodo di i hi di venti tro mesi, di cui | rosso riserva deve essere sottoposto ad un periodo di invecchiamento di ventiquattro

almeno sei mesi in botti di legno, a partire dal 1° novembre dell’anno della vendemmia. mesi, di cui almeno sei mesi in botti di legno, a partire dal 1° novembre dell’anno della
vendemmia.

Per i vini a Denominazione di Origine Controllata “Abruzzo® sottozona “Colline Pescaresi” di cui

allarticolo 1 le date di immissione al consuma sono le seguenti: Per | vini a Denominazione di Origine Controllata “Abruzzo” sottozona “Colline
Pescaresi” di cui all'articolo 1, | alla i 2024, le date di

immissione al consumo sono le seguenti:
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Tipologia con indicazione di vitigno con qualifica superiore: dal 1” fellirais dell'anno i Tipologia con indicazione di vitigno con qualifica superiore: dal 1* gennaio dellanno
successivo a quello di produzione delle uve, a condizione che Il vino abbia raggiunto le
caratteristiche chimico-fisiche ed organolettiche p all’articolo 6 del
disciplinare di produzione;

a quello di produzione delle uve;

Tipologia bianco riserva: dal 1° febbralo del secondo anno successive a quello di
Tipelogia bianco riserva; dat 1° febbraio del secondo anno successivo a quello di produzione produzione delle uve;

defle uve;
Tipologia rosso riserva: dal 1° novembre del secondo anno successivo a quello di
Tipologia rosso riserva: dal 1° bre del do anno ivo a quello di produzione produzione delle uve;
delle uve;
Tipologia rosato superiore: dal 1° io dell’anno ivo a quello di pr
Tipologla rosato superiore: dal 1" febiraio dellanno successivo a quello di produzione delle delle uve, a condizione che l} vino abbia raggiunto le caratteristiche chimico-fisiche ed
uve. organalettiche minime previste all’articolo 6 del disciplinare di produzione.
ABRUZZO DOC -SOTTOZONA COLLINE TERAMANE
TESTO VIGENTE (DM 19 gennaio 2023) PROPOSTA DI MODIFICA TEMPORANEA VENDEMMIA 2024
Articolo 5 Articolo 5
Norme per la vinificazione e Fimbottigliamento Norme per la vinificazione e Fimbottigliamento
-Zona di vinificazione e imbottigliamento -Zona di vinificazione e imbottigliamento
1. Le operazioni di vinificazi delle uve destii alla prodi dei vini 2 D inazione di | 1. Le operazioni di vinificazione delle uve destinate alla produzione dei vini a
Origine Controllata “Abruzzo” sottozona “Colline Teramane” di cui all'art. 1 e dii hiamento, | Denominazi di Origine C llata “Abruzzo” “Colline Te * di cui

affinamento e imbottigliamento dei vini devono aver luogo nel territorio amministrativa della all‘art. 1 e di invecchiamento, affinamento e imbottigliamento dei vini devono aver luogo

Regione Abruzzo. nel territorio amministrativo deila Regione Abruzzo.

2. Il vino a Denominazione di Origine Controllata “Abruzzo® “Colline Te 7 | 2.ilvinoaD inazione di Origine Controllata “Abruzzo” “Colline Teramane”

bianco riserva deve essere sottoposto ad un periodo di invecchiamento di quindici mesi a partire | bianco riserva deve essere sottoposto ad un pericdo di invecchiamento di quindici mesia

dal 1° novembre dell’anno della vendernmia. partire dal 1° novembre deli’anno della vendemmia.

Il vino a Denominazione di Origine Controllata “Abruzzo” sottozona “Colline Teramane” rosso | 1l vino a Denominazione di Origine Controllata “Abru2z6” sottozona “Colline Teramane”

tiserva deve essere sottoposto ad un periodo di invecchiamento di ventiquattro mesi, di cui | rosso riserva deve essere sottoposto ad un periodo di invecchiamento di ventiquattro

almeno sei mesi in botti di legno, a partire dal 1° novembre dell’anno della vendemmia. mesi, di cui almeno sei mesi in botti di legno, a partire dal 1° novembre dell’anno della
vendemmia.

Per i vinl a Denominazione di Origine Controllata “Abruzzo” sottazona *Colline Teramane” di cui

all'articolo 1 le date di immissione al consumo sono le seguenti: Per i vini a Denominazione di Origine Controllata “Abruzzo” sottozona “Colline Teramane”

di cui all'articolo 1, | alla | 2024, le date di immissione al
consumo sono le seguenti:

Tipologla con indicazione di vitigno con qualifica superiore: dal dell'anno i Tipologia con indicazi di vitigno con qualifica superiore: dal 1° gennaio deli’anno
a quello di produzione deile uve; successivo a quello di produzione delle uve, a condizlone che il vino abbia raggiunto le
caratteristiche ct fisiche ed organolettich p all’articolo 6 de!

disciplinare di produzione;

Tipologia bianco riserva: dal 1° febbraio del do anno ivo a quello di produzione Tipologia bianco riserva: dal 1% febbraio del do nroNsL ivo a quello di
delte uve; produzione delle uve;
. : N ) i
':ipl;:logla rosso riserva: dal 1° novembre del secondo anna successivo a quello di produzione Tipologia rosso riserva: dal 1° r bre del do anno ivo a quello di
eile uve; produzione delle uve;
Tipologia rosato superiore: dal dell’anno successivo a quetio di praduzione delle uve. Tipologla resato superiore: dal 1° delanno ivo a quello di prod
delle uve, a condizione che il vino abbla raggiunto le caratteristiche chimico-fisiche ed
lettiche minime pi alParticolo 6 del disciplinare di produzione.

Il Presidente pone ai voti la proposta, per ciascun disciplinare; si astiene il socio Domenico Pasetti
delegato dell’Azienda Pasetti il quale chiede di mettere a verbale che i disciplinari di produzione
oltre che avere il compito di regolamentare la produzione e le pratiche enologiche sono spesso
attenzionati dal mercato e modificarli potrebbe rappresentare un elemento di scarsa coerenza.

Unita di voto validi: 52.780,76
Unita di voto favorevoli: 52.229,17
Unita di voto Astenuti: 551,59
Unita di voto Contrari: 0

A maggioranza dei presenti si approvano le proposte di modifiche temporanee e si da mandato al
Presidente di porre in essere tutti gli adempimenti del caso.
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Il Presidente Dott. Nicodemi torna sul primo punto posto all’ordine del giorno invitando
I'Assemblea a fare un’attenta riflessione partendo dal fatto che I'Abruzzo vitivinicolo produce piu
di quello che riesce a commercializzare e proprio per questo motivo, anche quest’anno, il Consiglio
di Amministrazione ha ritenuto necessario fiproporre I'applicazione dell’Art. 39, con la differenza
di permettere lo sblocco per ogni singola cantina e confermando le deroghe dell’anno scorso.
Invita il presidente del Comitato tecnico enologo Nicola Dragani a presentare la proposta gia
inviata a tutti i soci.

L’enologo Dragani evidenzia allassemblea la difficolta nella commercializzazione dei vini rossi e
riferisce che il Consiglio aveva presentato inizialmente una proposta di riduzione delle rese
massime di uva per ettaro ma, a seguito di un incontro con i sindacati, il Consiglio ha ritenuto di
adeguarsi a quanto emerso durante la suddetta riunione al fine di agevolare, in fase di Tavolo
Verde, una rapida applicazione della misura la quale potrebbe portare risultati non immediati ma
di sicuro rappresentare una prima reale applicazione della norma, non avendo uno storico.

Prima di porre ai voti la proposta del bloccaggio di cui all'Art. 39 della L. 238/2016, il Socio
Domenico Pasetti delegato dell’azienda Pasetti Vini chiede di mettere a verbale che votera contro
la proposta poiché non la condivide e ribadisce che occorre chiarire cosa si intende per zona
collinare atteso che anche i nuovi disciplinari prevedono I'idoneita dei vitigni ubicati unicamente
dalle zone collinari. Inoltre critica anche la scelta delle sottozone. Il Presidente Nicodemi non
condivide tale posizione, nella piena convinzione che con I'impegno di tutti i viticoltori e
vinificatori abruzzesi si potra scrivere una nuova pagina della viticoltura regionale creando un
prodotto gestito interamente dall’Abruzzo.

Prende la parola il socio Cirulli dell’azienda agricola Cirulli il quale, pur apprezzando lo sforzo del
Consiglio, ritiene che occorra porre in essere misure non transitorie. Il Consiglio dovrebbe farsi
portatore verso la Regione della necessita di porre in essere interventi strutturali come la
decontribuzione dei nuovi impianti e la riconversione dei nuovi vigneti con vitigni richiesti dal
mercato. L’applicazione di questa norma oggi potrebbe rappresentare un danno per quelle
aziende che hanno subito una forte perdita I'anno passato a causa della peronospora.

Il rappresentante della cantina Progresso Agricolo, suggerisce di bloccare un quantitativo maggiore
sia per il Montepulciano d’Abruzzo che per il Pecorino; alla luce dei dati riportati nella relazione a
supporto, occorre porre in essere azioni pil incisive. Posizione condivisa dal rappresentante della
cantina Casal Thaulero, e dal socio Luciani. Il socio Rocco Pasetti, ricorda che la madre della rovina
é stata la sanatoria dei vigneti.

Il Presidente dopo aver dato lettura integrale della proposta dellart.39 comma 2 sul
Montepulciano d’Abruzzo (allegato A) e precisamente del:

> Quadro 1-— Montepulciano d’Abruzzo,

» Quadro 2 - Mda Sottozone provinciali

» Quadro 3 — MdA Sottozona Teate

> Gestione del bloccaggio, Destino del prodotto bloccato, Non conformita rilevate dal’OdC
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pone ai voti quanto in parola:

Unita di voto validi: 25.869,93

Unita di voto favorevoli: 24.850.66
Unita di voto Astenuti: 0
Unita di voto Contrari: 1.019.27

Esprimono voto contrario la Cantina Novaripa, la Cantina Pasetti, I’Azienda Cirulli e YAzienda Dora
Sarchese, i restanti esprimono voto favorevole. Per quanto sopra la proposta viene approvata con
una maggioranza dei voti validi pari al 96,06% dei votanti.

Lascia la seduta il consigliere D’Auria rappresentante dell’Azienda Dora Sarchese e il vice
Presidente Pino Candeloro rappresentante della Cantina Sincarpa.

Il Presidente ringrazia e passa la parola al Presidente del Comitato Tecnico Enologo Nicola Dragani
il quale dopo breve confronto con I'Assemblea da lettura dell’art 39 comma 2 sul Pecorino IGT
(allegato A).

Il Presidente Dragani riferisce che la superficie vitata interessata dal vitigno Pecorino & passata nel
giro di poco meno di un decennio da meno di mille ettari ad oltre duemila ettari e che occorre
evitare che anche per questo vitigno si inizi a immettere sul mercato pill prodotto rispetto alla
domanda. Il Presidente pone ai voti I'applicazione della misura del bloccaggio del Pecorino IGT;
esprimono voto contrario alla misura del bloccaggio del Pecorino IGT la Cantina Novaripa,
I’ Azienda Cirulli, 'Azienda Contesa. Si astiene il socio Pasetti. | restanti esprimono voto favorevole
con le seguenti unita di conto:

Unita di voto validi: 20.043,60

Unita di voto favorevoli: 18.994,89
Unita di voto Astenuti: 231,52
Unita di voto Contrari: 817,19

Per quanto sopra la misura del bloccaggio dell’lGT Pecorino viene approvata con una maggioranza
dei voti validi pari al 94,77%.

| rappresentanti di alcune aziende socie presenti in Assemblea propongono di modificare la
proposta avanzata dal Consiglio di Amministrazione riducendo la quantita massima disponibile da
200 a 180 q.li/ha.

Il Presidente Nicodemi pone al voto detta proposta. Si astiene Novaripa. Oltre alle aziende Cirulli e
Contesa contrari al bloccaggio dellIGT Pecorino, esprimono voto contrario alla proposta
modificata la Cantina di Paglieta, ’Azienda Chiusa Grande, la Cantina Roxan, la Cantina di Ari, la
Cantina La Quercia, Micace. | restanti esprimono voto favorevole.

Unita di voto validi: 20.043,60
Unita di voto favorevoli: 18.392,52
Unita di voto Astenuti: 630,98
Unita di voto Contrari: 1.020,10

Per quanto sopra la proposta con modificata a 180 q.li/ ht viene approvata con una maggioranza

dei voti validi pari al 91,76%.
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Lascia la seduta il rappresentante della Cantina di Paglieta e il rappresentante dell’Azienda Enzo
Galasso.

Il Presidente da lettura della proposta art. 39 comma 4 — Modifica DGR n. 699/2020 (allegato A).
Il Presidente espone la proposta relativa alla tempistica connessa alla rivendicazione delle
produzioni DO e IG in funzione degli impianti/reimpianti e reinnesti, valevole per il vitigno
Montepulciano (codice 150) e il Pecorino (codice 184). Tale proposta sara valida solo se applicata
esclusivamente ai due summenzionati vitigni.

Unita di voto validi: 19.908,30

Unita di voto favorevoli: 19.237,46
Unita di voto Astenuti: 0
Unita di voto Contrari: 670,84

Contrari: Cantina Novaripa e Azienda Perrucci. Astenuti: nessuno. Favorevoli i restanti.

Per quanto sopra la proposta viene approvata con una maggioranza dei voti validi pari all’ 96,63%.
dei votanti.

Il Presidente, vista I'ora tarda rinvia il terzo e quarto punto posto all’ordine del giorno, ringrazia
tutti i soci per 1a loro presenza ed alle ore 19.00 dichiara chiusa la riunione.

It Segretario Il Presidente

e ,JQMW/@W
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